Menus de la Semaine
Du 27 Septembre au 03 Octobre 2021 EEEES

Soupe Alsacienne

Choucroute traditionnelle

Choux, charcuteries et pommes vapeurs
Striidel aux pommes

lun. 27 sept. ven. 1 oct.

Biere pression "Adennes" 4.5

Créme d'aubergine

Kebab d' agneau, pain pitta
Crudités et sauce blanche
Salade de fruits

Cabernet " R-Collection" 7.5-

mar. 28 sept. sam. 2 oct.

Velouté de poisson
Pavé de saumon roti au combawa,
Riz frit, julienne de légumes*

mer. 29 sept. dim. 3 oct.

Sabayon aux poires

Sauvignon " chateau Laconnex" 6.-

Potage au lard
Cuisse de poulet farcie aux épinards,

jeu. 30 sept.

Risotto d'orge
Entremet aux fruits rouges*

Pinot noir " chateaux Laconnex" 6.5-

0 Pt VISA "‘::5:1“ @

Prix TVA inclus

Velouté de légumes verts
Filets de perche meuniere
Frites, salade et sauce tartare*
Mousse aux marrons

Pinot Grigiot " Poggiobello"6.-

Creme d'échalote
Boeuf mode aux céléri,
Pomme purée

Parfait glacé

Merot du Tessin " Tendro" 7.5-

Menu du dimanche
Paté en croute

*Fkkk

Gigot d'agneau a la liveche,
Polenta crémeuse
*kk%
Flan patissier
25.-

5, Rue Veyrassat 1202 Genéve Tél: 022 339 71 86 Fax:022 339 71 80 cafe.restaurant@Iauriers.ch

Suggestion "CHASSE"

Carré de cerf aux marrons
Purée de pommes de terre maison
Sauce Grand Veneur aux Mires
30.-

Sugegestion "GOURMANDE"

Vacherin Mont-d'or au four pour 2 personnes

pommes vapeur, charcuterie et salade
25./pp

Suggestion "RISOTTO"

Risotto crémeux, omble chevalier
Petit pois et quenelle de fromage frais
22.-

Plat du jour du lundi au samedi
Avec potage ou salade CHF16.90
Avec potage ou salade et dessert CHF 21.-

* Signifie que le plat ne répond pas aux exigences label fait Maison
les bouillons et fonds utilisés dans nos plats ne sont pas faits maison
Cher client, si vous étes sujet a des allergies ou intolérances,

nos collaborateurs vous informerons volontiers

sur les ingrédients de nos plats sur simple demande de votre part




