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Prozent aller Gäste in der Schweiz 
bewerten Restaurants positiv mit 
vier oder fünf (von total fünf) 
 Sternen, wie die Studie «Gastro 
 WebReview 2022» festhält.
respondelligent.com

86Zahl der Woche

«Fait Maison» aus der Westschweiz zeichnet 
Restaurants aus, die ihre Speisen teilweise oder 
vollständig frisch herstellen. Es bietet geprüften 
Betrieben unter anderem ein Label, einen Eintrag 
auf einer virtuellen Karte und Werbung via Social 
Media an. Ein Gericht gilt als hausgemacht, wenn 
es vor Ort aus Rohprodukten hergestellt wird oder 
traditionelle Komponenten – etwa regionalen 
Käse – enthält. Das Projekt wird von Gastrosuisse 
unterstützt. Interessierte Gastronominnen und 
Gastronomen können sich online um die 
Aufnahme bewerben.
labelfaitmaison.ch
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