Das Label steht allen Arten von Gastronomiebetrieben offen. Es ist nicht
auf eine Schweizer oder regionale Kuche ausgerichtet, sondern stellt die
hausgemachte Zubereitung der Gerichte in den Fokus. Hausgemacht
heisst, von GCrund auf mit Rohprodukten und traditionell in der Kulche
verwendeten Produkten vor Ort zu kochen. Gerichte, welche die
Anforderungen gemass Pflichtenheft des Labels Fait Maison nicht
erfudllen, muUssen in der Speisekarte entsprechend deklariert werden.

Alle weiteren Informationen finden Sie unter
labelfaitmaison.ch

Lesen Sie diese Fillen Sie das online
Dokumente aufmerksam Antragsformular aus
e Pflichtenheft unter “Label erhalten”
e FAQ der tolerierten
Produkte Sie erhalten daraufhin die

Vereinbarung zur
Unterzeichnung.

,0.0.0.0.0 Erstkontrolle vor Ort

— | Senden Sie uns die e nach Vereinbarung

.’\ unterschriebene oooo e ca. 45 - 60 min.
\‘ Vereinbarung zurick o000 e Diskussion Entwurf
LY 0000 Speisekarte (mit

Elementen des Labels)
e Rundgang in der Kuche,
Economat, KuUhlraum,

TiefkUhler

Das Label wird bestatigt

e Sie erhalten die
gegengezeichnete
Vereinbarung retour
mitsamt Aufkleber und
Rechnung (CHF 350/Jahr;
pro rata)

e Sie sind in der Geokarte als
zertifizierter Betrieb
verzeichnet

e Unangemeldete Kontrolle
innerhalb von 2 Jahren

Schicken Sie uns das
Meni mit den
notwendigen Anderungen

siehe Art. 7 des
Pflichtenhefts

Das Sekretariat steht Ilhnen bei Fragen per E-Mail info@labelfaitmaison.ch oder
telefonisch 021 721 07 16 von Montag bis Freitag zur Verfidgung.



VORSPEISEN

TAGESSUPPE / KALTSCHALE
Unser Personal verrat lhnen unser aktuelles Angebot

WINTERSINFONIE
Mostbréckli | Randen | Birne | Brie | Honig

RINDSZUNGE
Sauerkraut | Jus | Meerrettich | Petersilie

SCHWARZER TRUFFEL (IGRAMM 4FR)

Tagliolini handgemacht von Pastinella aus der Schweiz
Wachtelei |[Eigelb-Emulsion | Rahm | Micro Leaves

HAUPTGANG

TUNA TATAKI
Clementine| Karotten | Chia | Edamame | Valle Maggia

RINDSFILET LUMA 200G

ZUuri Frites mit knusprigem Schalenrand* | Winter Gemuse
Krauterbutter | Jus

HUMMERSCHWANZE

Wurzelgemuse | Susskartoffeln | Hummerbutter | Micro
Leaves

FLEISCHLOS GLUCKLICH

Saisonales Ravioli von Feinessen by Tobias Buholzer aus
RuUschlikon Beurre Noisette | Micro Leaves

MISTKRATZERLI

ZUri Frites mit knusprigem Schalenrand* Beurre Noisette|
Knoblauch | Peperoncini

NACHSPEISEN

EISKAFFEE (ohne oder mit Schuss)
Kaffee-* & Vanille-Glace | Rahm

GLACE
Vanille | Schoggi | Kaffee*| Johannisbeeren

APFELRINGE IM TEIG
Pistazien | Vanille | Zimt

* entsprechen nicht den Kriterien des Labels Fait Maison
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